BI]II[:HEBIE cﬂnn(wrsm ‘ mmnsun

* LE VEAU GRAS




A

e

Ballotine de cochon pistachée 29.50€ le kg
zu! Ballotine de canard au porto et éclats de figues 29.50€ le kg
Mini paté en croute a la myrtille 26.90€ le kg
NE! Paté en croute volaille et ris de veau 26.90€ le kg
Terrine de chapon, noisettes, cépes et 39.90¢€ le kg
éclats de foie gras >
Foie gras mi-cuit 169.00 € le kg
Saumon écossais fumé a la vertical * 85.00 € le kg \
Uerrine de fromage frais au citron vert, 8.50 € piece
crevettes, crabes et son crumble aux agrumes
)ngl' Biiche de Noél, St Jacques, Homard 39.90€ le kg
et billes d’agrumes ”f

* Produit artisanal de gualité non produit par nos soins

Assortiments de petits fours salés 29.90€ le kg

Tatin de St Jacques et gambas
aux échalotes confites 8.90€ piece
Coquille St Jacques a la dieppoise 8.90¢€ piece ~
Bouchée a la reine et aux ris de veau 1.90€ piece | .
Diot en brioche 1.90¢€ piece  \.
NéW! Tourte feuilletée canard et morilles (2pers)  14.90¢ piéce
Gros escargots de Bourgogne farcis 9.90€ la dz
Boudin Blanc nature 17.90€ le kg
Boudin Blanc aux morilles 25.90€ le kg

Boudin Blanc a la truffe 25.90€ le kg
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~\Filet de St pierre et son crémeux
aux morilles 14.90¢€ la part
2_/ Filet de turhot sauce champagne 14.90¢€ la part
NM’ Omble chevalier en croiite d’amandes 14.90¢€ la part
.Véw! Médaillon de bar farce fine a I'estragon 14.90¢€ la part
sauce combava

& Ballottine de poularde et son jus aux marrons  14.90€ la part

(g icassée de chapon aux cépes 14.90€ la part
¢ Do \de cerf sauce aux figues 16.90€ la part
Nful.' Grenadin de veau sauce échalottes confites
et poivre de timut 14.90€ la part
Ris de veau sauce morilles 14.90€ la part
| ot

a>, Poélée de Noél : choux, hutternut, chataigne aux épices 5.90€ la part
| Légumes d’antan rotis 5.90€ la part
i\:y Purée de butternut 5.90€ la part
Gratin dauphinois 4.90€ la part
Gratin dauphinois aux cepes 5.90€ la part
Pommes dauphine au potimarron 5.90¢€ la part

’/g,j! Mille feuille de pommes de terre, truffe et parmesan 5.90€ la part



thapnn'du'r:ers (8 10 pers] "-'f:'znsue Le kg.' e e
‘Mini thapnn du Gers (6-8 pers] 28, 50€ Le kg

te Pnularde du Gers (5 6 pers) ' €-25 90€ I.e Itgi - i
 Pintade du Gers (6 - 1 pers) . f = 21,906tekg
Poulet de Bresse (5-6pers) . - 24,90€ Le I(g" | ’
Canette des Dombes (5 pers) 16,90€ Le kg
Caille des Dombes 24,90€ Le kg

Toutes nos volailles francaises, prétes a cuire, peuvent étre
agrémentées d’une farce fine nature 17,90€ le kg ou aux
| marrons 19,90¢€ le kg.
Possihilité de cuire votre volaille pour un supplément de 15¢

- Nos Horaires pendant les fétes: -
~ Tous les jours 7h30 & 12h30 - 15130 ﬁ 19Il3ll o St
R Les 23-24 et 30 - 31 décembre ouvenure non- stnn i
G -de 7h30 @ 19n30 - --
Prlse de cummanue lusuu aux 23 et 30 nécamhre
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