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Cocktail de la fin d'année et ses amuses-bouches

Eniiée

Foie Gras mi-cuit maison, fleur de Sel, petit pain aux figues
et brochette de Saint-Jacques

Pﬂm avec un granité Savoyard
Ww
Plat

Quasi de Veau rifi, infusion de truffes
Poignée de girolles [égérement crémée, Légumes Sylvestres

Fromages

Croustillant de reblochon a la Granny Smith

Dessert

Paviova aux fruits exotiques, créme passion

Menu 85€ par adulte / 55€ enfant -12 ans (sans fromage)
Option : Coupe de Champagne 10€
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Amuse-Bouche

Crémeux de champignons, allumettes de lard grillées

Enliée

Cassolette de Saint-Jacques revisitée

Plat

Ballotine de Chapon aux figues et fole gras

Poignée de chataignes et Purée de Potimarron

Fromages

Duo de fromages des Alpes

Desseri

Blche de Noél du Chef

Menu 52€ par adulte
2% par enfant -12 ans sans amuse-bouche et fromage

Reservation conseillés
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